HOCACCTA ..o b0

mit frisch zubereitetem Krauterquark-Dip

INSALATACAPRESE............. 1LY

mit original italienischen San Marzano Tomaten,
Mozzarella di Bufala (Biffel-Mozzarella) und

frisch gepflicktem Basilikum, dezent gewurzt mit
Salz und Pfeffer und verfeinert mit Jordan-Olivendl.

mit marinierten Auberginen, -Zucchini, -Paprika
& -Champignons

ANTIPASTIWURST & KASE ... 230

mit ital. Salami, - Salami Piccante, Rosmarin-Schinken,
rohem Parmaschinken (Crudo), Fior Di Latte Mozzarella,
Parmeggiano-Reggiano (D.O.P.) & Pecorino-Kase

MARGHERTTA................... 11,10

mit original neapolitanischer TomatensoBe und
Fior di Latte Mozzarella, verfeinert mit frischem
Basilikum, Oregano und einem SchuB Jordan
Olivenol. Zusatzlich Parmeggiano-Reggiano (D.O.P.)

SAML. ... Rl

mit original italienischer Salami

PROSCTUTIO & FUNGHT............ 10,20

mit Rosmarin-Schinken & frischen Champignons

ROMARE...................... 1\

mit original italienischem Rio Mare Thunfisch,
griechischen Kalamata-Oliven (ohne Kern) &
frischen roten Hori-Zwiebeln

SINACT. ..o 16,00

mit frischem Blattspinat & Gorgonzola-Kase

PICCANTE........... 16,50

mit original italienischer Salami-Piccante
& marinierten Paprika-Streifen

mit rohem Parmaschinken (Crudo),
frischem Rucola & Parmeggiano-Reggiano (D.O.P.)
verfeinert mit einem SchuB Jordan Olivendl

BIANCA. ..o I\

mit Stdtiroler Bacon, karamellisierten roten
Hori-Zwiebeln, frischem Rucola, Parmeggiano
-Reggiano (D.O.P.) & siiBen Cherrytomaten,
verfeinert mit einem SchuB Jordan Olivenol

P1ZZERIA

AM ERONHOF
SOLINGEN MITTE

LANGZETTGEGARTER TETG

aus Weizenmehl Typ 00,
Wasser, Meersalz und sehr
wenig Hefe, verfeinert mit
Jordan Olivenél

S0BE NACH ORTGINAL
NEAPOLTTANTSCHEM REZEPT

Passierte San Marzano
Tomaten, Basilikum, Salz und
Pfeffer, verfeinert mit Jordan
Olivenol

FLOR DT LATTE MOZZARELLA

die ,kleine Schwester” der
Buffelmozzarella, hergestellt
aus der Blute der Kuhmilch

FRISCHE HOCHWERTIGE JUTATEN

bezogen von ausgewahlten,
regionalen Lieferanten fir
nachhaltigen GenuB!

AUCH ZUM MITNERMEN!

g

INSAI.ATA ”BAS[” gemischter Salat. .. 6,50

frisch fur Sie zubereitet aus Lollo-Rosso, Lollo-Bianco,
Rucola, Tomate, Gurke, Paprika, Méhren & Zwiebeln

INSALATACONPOLLD........... 16,50

mit gegrillten Hahnchenbruststreifen, Drillingen
& frische Champignons

INSALATA CON VERDURE ... 16,0

mit mariniertem Gemdse & original Greco Feta-Kase

INSALATA CON SCAMPL.......... B

mit Black Tiger Garnelen

ATDRESSINGS ZUR AUSWAHL:
JOGHURT

HAUSGEMACHTE SAL
(£55T6-01 - BALSAMICO -

(UATTRO FORMAGGL. ............ 16,50

mit TomatensoBe und vier Kasesorten:
Fior Di Latte Mozzarella, ital. Pecorino-Kase,
Parmeggiano-Reggiano (D.O.P.) & Gorgonzola

GRECACONRUCOLA................ TR

mit original Greco Feta-Kase, griechischen Kalamata
-Oliven (ohne Kern), frischen roten Hori-Zwiebeln,
stiBen Cherrytomaten & Parmeggiano-Reggiano (D.O.P.)

NAPOLL.........oooove 16,0

mit Sardellen-Spitzen, knackigen Pflaumen-Kapern
& griechischen Kalamata-Oliven (ohne Kern)

QUATTRO STAGGIONT.............. 16,0

1/4 mit frischem Blattspinat, 1/4 mit Rosmarin-Schinken,
1/4 mit original italienischem Rio Mare Thunfisch,
& 1/4 mit frischen Champignons

ALUINGLESE.................... 1,00

mit Stdtiroler Bacon, frischem Blattspinat
& Bio-Spiegelei

CAPRINO. ... IR

mit frischen Birnen-Scheiben & Ziegenfrischkase-Tuffs,
verfeinert mit knackigen Walnissen & stiBem
Solinger-Bienenhonig

PRIMAVERA - BRUSCHETTA. ... B,

mit frisch gehackten San Marzano Tomaten,
frischem Rucola & Parmeggiano-Reggiano (D.O.P.)

SASTCCTA. ... 16,0

mit Fenchel-Salsiccia (grobe ital. Bratwurststlicke)
& marinierten Paprika-Streifen




